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) Bei Beriihrung der Zahlenskala auf der
Glaskeramik-Kochflache reagiert das Koch-
gerat unmittelbar. Eine kreisférmige Koch-
zone schaltet sich rot gliihend ein. Was fiir
den Anwender unsichtbar bleibt: Unterhalb
des Kochflache sitzt eine Leiterplatte mit in-
tegrierten Sensorzellen. Diese erzeugen ein
elektrodynamisches Magnetfeld, das durch
nicht leitende Materialien wie beispielsweise
Glas hindurch wirksam ist. Ebenso wird zwi-
schen der Berlihrung per Finger und dem
zufdlligen Kontakt mit anderen Gegen-
standen unterschieden. So wird die Koch-
zone nur bei gezielter Absicht elektronisch
aktiviert — ohne Einsatz mechanischer und
reinigungsintensiver Drehschalter.

Die Touch Sensors reagieren prompt
auf sanfte Beriihrung.
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Dies ist nur einer von vielen Vorziigen dieser
neuen Entwicklung. In Kombination mit
,Ceran” Kochflachen werden eine Fiille wei-
terer elektronischen Funktionen geboten
wie etwa Ein- und Ausschalten, Temperatur-
regelung, Kindersicherung, Leuchtanzeigen
und Displays, Einstellung der gewiinschten
Sensitivitat sowie vorkonfigurierbare Koch-
zonen-Steuerungen. Somit kénnen sich die
Kochgeratehersteller mit lhren Produkten
deutlich differenzieren.

Komplettlosung mit intelligenter
Steuerung

,Wir haben fiir Kochgerdte der nachsten
Generation verschiedene Kompetenzen in-
nerhalb unserer SBU HomeTech zu einer
Komplettlésung zusammengefihrt”, ver-
deutlicht Stefan Marc Schmidt, Vice Presi-
dent Sales & Marketing White Goods.

Den ersten Baustein dieser Losung bildet ein
patentierter Beriihrsensor von TouchSensor
Technologies aus Wheaton, USA, die der
Strategic Business Unit (SBU) HomeTech
von SCHOTT angehoren. Die Sensorzelle ar-
beitet im Gegensatz zu Alternativtechnolo-
gien ohne Software, ist somit sehr zuverlds-
sig, da storsicher, leicht zu justieren und
bendtigt keine kontinuierliche Kalibrierung.

Neue Tastaturen mit mehreren dieser varia-
bel zu positionierenden Beriihrschalter ge-
statten den Kochgerateherstellern flexible
Designkonzepte. ,Der Kunde kann die leicht
zu reinigenden Berihrtastaturen schnell und
wesentlich kostenglinstiger als traditionelle
Losungen (z.B. Membrantastaturen) in die
Geradte integrieren”, so Thomas Schreiber,
Prasident von TouchSensor Technologies.

,Das System wird komplettiert mit der so
genannten ,SCHOTT Control”, entwickelt
von der SCHOTT Produktgruppe Sensors &
Controls. Diese erlaubt die Realisierung bis-

Kochen mit System

In Nordamerika sorgen sie fiir mehr Komfort in hochwertigen
Herden, der nachste Schritt soll sie nach Europa fiihren. Die
Rede ist von neuen elektronischen Beriihrschaltern, kombiniert
mit intelligenten Steuerungen und ,Ceran” Kochflachen.

her nicht vorhandener Bedieneinheiten zur
intelligenten Steuerung von Kochfeldern”,
so Dr. Jens Hoche, Generalmanager von
SCHOTT Sensors & Controls.

Mit dieser neuen Steuerungseinheit lassen
sich die einzelnen Kochzonen individuell als
Ein-, Zwei-, Drei-Kreiser oder als Brater kon-
figurieren sowie Ankochphasen einzelner
Kochzonen variabel programmieren. Auch
integrierte Temperatursensoren zur Tempe-
raturbegrenzung — etwa beim Betrieb mit
leerem Kochgeschirr — gehéren dazu.

Die Steuerung des Kochgerdtes mit elektro-
nischen Schaltern (Triacs) gestattet gegen-
Uber der traditionellen Steuerung mit elek-
tromechanischen Schaltern (Relais) eine
kontinuierliche Leistungszufuhr zur Koch-
zone. Daraus resultiert eine Erhohung der
Temperaturkonstanz mit einer deutlichen
Verbesserung des Kochergebnisses. Zukiinf-
tig werden auch mehrfarbige Anzeigeele-
mente Einsatz- und Designmadglichkeiten
vervielfachen.

Erster Kunde Dacor

Erstmals eingesetzt wurde das System vom
US-Unternehmen Dacor. Der flihrende Her-
steller von High-End-Kochgeraten aus Los
Angeles, Kalifornien, préasentierte auf der
US-Messe fiir Hausgerate ,KBIS” im April
2003 in Orlando einen Herd mit , Ceran”
Kochflache, Bertihrtastatur und Relais-Steue-
rung. Dieses Projekt ist ein Beispiel fir
die Strategie, Know-how zu biindeln, um
Losungen und Produkte in kiirzester Zeit aus
einer Hand anbieten zu konnen. ,Ganz im
Sinne unseres ,One-Stop-Partner’-Gedan-
kens konnen wir unseren Kunden dadurch
innovative sowie kosteneffiziente Lésungen
fir Produktgenerationen der Zukunft welt-
weit offerieren”, so Dr. Hoche.

Kurze Entwicklungszeiten
Dieser umfangreiche Erfahrungs- und Wis-

sensschatz wurde bereits bei der Entwick-
lung von Berihrschaltern zur Steuerung fir



Backéfen genutzt, die SCHOTT seit 2002
weltweit anbietet. Er bildet das Fundament
fur Folge-Produkte und ermdglicht kurze
Innovationszyklen.

Nach Einfihrung und weiterer Verbrei-
tung des Systems in Nordamerika heil}t
die nachste Zielregion Europa. Marktein-
schatzungen zufolge besteht fiir den Ein-

Ein Plus an Komfort in der
Kiiche ermoglichen elektro-
nische Beriihrschalter in
Kochgeraten mit ,, Ceran”
Glaskeramik-Kochflachen.

satz von Systemen mit , Touch-Technolo-
gien” in Kochgerdten im nordamerikani-
schen Markt ein hohes Potenzial. Dem-
nach werden dort derzeit bis zu zehn
Prozent der Glaskeramik-Kochfelder mit

Touch-Control-Systemen ausgestattet —
Tendenz steigend. Auch fiir andere Ziel-
markte sieht die Zukunft positiv aus.
TouchSensor Technologies hat bereits
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mehr als eine Million Touch-Sensoren ver-
kauft — zum Einsatz in Anwendungen wie
etwa Fitnessgerdten, Kaffee- und Espres-
somaschinen, medizintechnischen Labor-
geraten, Verkaufsautomaten und Koch-
geraten. ¢
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